www. |[KAP STA STVl P> Googie Piay

Cake Unik Penyambut Imlek

Oleh : Ratna Setlanlk

Perayaan Imlek menjadi sebuah acam yang ditung-
gu-tunggu, terlebih bagi suku Tionghoa.
Berbagai pernak-pemik disiapkan
untuk menyambutl perayaon

tahumn baru China tersebut, _ g

salah satumya dengan
menyiapkan
kudapan khas
Imlek.

Ketika
bosan dengan
menyu-menu
kl=sik sepert kue ker-
anjang dan jeruk man-
darin, kita bisa mencoba
dengan memt-menu lain yang kbih
bagus untuk tumat dipamerkan di media scsial.
Salah saturya adalah dengan handarin i amke dan
cHpoaks.

Mandarin cakbs memang tergolong menn klesik
tetopi mampu dimodifikasi dengan hiasan berbagad

‘buah di amsmm, sehingga menarik perhatian dan ten-
tunyn insfagramable.

Buah yang dapat

digunak an untuk

hiasan man-

darin

cake

menggunakan krim berwama merah dan juga hissan
cokelat serta buah jenik mandarin yang ditata apik.

"Jermuk mandarin kan khas sekali ya dan suku
Tionghoa mengilbami jenik mandarin yang tek=turmya
berdapis-lapis sebagai pengharapan bahwa rexeki di
tahun bam akan bedapislapis pula,” ungkap Lagra.

Meski mandarin fruit cake terkesan fricky dan
memedukan bamyak bahan untuk membuatmya yain
memerdukan 24 kuning telur umtuk menciptakan bek -
shir yang msisd pada asbe Loum tidak memmatok harga
bearebihan.

Ia memberikan barga wajar untuk pesaman tahun
ini. Ia berharap dengan begitu crmang-crang tidak akan
ragu unhik memyajikan mandarincake saat Tmlek tanpa

. takut harga yang aken mengurms kantong.

salah
satunya
adalah jeruk
mandarin. Wama
kuning menjadi piliban
terbaik untuk hidangan Imlek ten-
tumya agar lebih mantap dipadukan dengan wama
merah. Laura Raharja Cake, kreator di balik Laura
menghias mandarin fruit cake buatanmya dengan

Jika ingin melihat hesdl ke buatan Laua dapat

laman  fnsfagram

dengan  mengunjungi
@ Lerirarafaariia.

Berbeda dan Laum yang mengandalkan mandarin
fruitcake. Angela yang berkaryn urtuk Joy Cake lebih
tertank untuk membuaat spiku dan cupeate.

Spiku yang ia sajikan tak binsa, karena menggu-
nakan prirfed crmaten untok memperkuat kesan
Imlek

Untuk cipeakes ia dapat berkarya lebih leluasa
dengan menggunakan fondant berwarna-warni dan
dan patung.

"Chpoake ini bamyak diminati karena cantik ketika
difoto dan enak ketika dimakan pembeli juga bebasr
meminta akan seperti apa hiasan yang ada pada cep-
cake yang mereka beli,” ungkap Angeln.(49)



